TEST 3 = T5 (Enzimas)

Pregunta 1: En una reaccién enzimatica Michaeliana, a concentraciones saturantes de
sustrato, la velocidad de la reaccion es dependiente de la concentracion de sustrato.

Pregunta 2: Las enzimas se clasifican en 6 grupos en funciéon del sustrato que procesan.

Pregunta 3: Un mecanismo de accidén enzimatico es el basado en la energia de fijacién,
donde se forma un enlace covalente permanente entre la enzima y el sustrato.

Pregunta 4: Las enzimas no se consumen durante la reaccién que catalizan, pero si
alteran el equilibrio quimico de la misma.

Pregunta 5: Las isoenzimas son variaciones moleculares de una enzima que catalizan
la misma reaccién y generalmente comparten las mismas constantes cinéticas.

Pregunta 7: Los enzimas alostéricos presentan sitios alostéricos, que son dianas de
moduladores de su actividad enzimatica.

Pregunta 8: La Ku de una enzima (cinética Michaelis-Menten) es la concentracién de
sustrato en la que la Vo de la reaccion es el doble de la Vmax.

Pregunta 10: El centro a
adyacentes en la secu:
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:  Scanned with !
i & CamScanner’;


https://v3.camscanner.com/user/download

Pregunta 11: Las enzimas que catalizan la rotura de enlaces en los que se utiliza una
molécula de agua se denominan hidrolasas.

VERDADERA

Pregunta 12: La unidad de actividad enzimatica (U) se define como la cantidad de
enzima que cataliza la transformacion de 1 umol de sustrato en producto por minuto.

VERDADERA

Pregunta 13: Las enzimas no alteran la variacion de energia libre (AG)en una reaccidn,
es decir, la diferencia entre la energia libre de los productos y los reactivos.

VERDADERA
Pregunta 14: Un cofactor es un componente de naturaleza proteica necesario para la
actividad de algunas enzimas.

FALSA

Pregunta 15: Las enzimas que siguen la cinética de Michaelis-Menten tienen una Kwu
especifica para cada sustrato.

VERDADERA
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Las enzimas no alteran la variacién de energia libre (AG) en una reaccion, es decir, la
diferencia entre la energia libre de los productos y los reactivos. V

Los enzimas alostéricos presentan sitios alostéricos, que son dianas de moduladores de
su actividad enzimatica. V

Un mecanismo de accion enzimatico es el basado en la energia de fijacién donde se
forma un enlace covalente permanente entre la enzima y el sustrato. F

El centro activo de una enzima esta constituido por aa adyacentes en la secuencia
lineal de la molécula y constituyen una porcién grande de la misma. F

Las reaccs endergonicas necesitan aporte energético, son tipicas en las rutas
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Un inhibidor reversible siempre interacciona covalentemente con el enzima. F
Un cofactor es un componente de naturaleza proteica necesario para la actividad de

algunas enzimas. F
La km de un enzima (cinética Michaelis-Menten) es la concentracién de sustrato en la

que la Vo de la reaccion es el doble de la Vmax. F
En una reaccién enzimatica Michaeliana, a concentraciones saturantes de sustrato, la

velocidad de la reaccion es dependiente de la concentracion de sustrato. F
Las enzimas que siguen la cinética de Michaelis-Menten tienen una Km especifica para

cada sustrato. V
La unidad de actividad enzimatica (U) se define como la cantidad de enzima que

cataliza la transformacién de 1 micromol de sustrato en producto por minuto. V
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